MENTU DEGUSTAZIONE

TASTING MENU

Fantasia di carciofi- ArtichoRes Menu

Insalatina di carciofi al limone,con parmigiano
Artirtiokes salod with lewmon /I/%///I/”Mﬂfﬁ/? cheese

Mezze maniche, con carciofi e pecorino romano

Mezze maniche /ﬂféi, W arlizhiokes and vomia /ﬂmﬂ}m cheese

Scaloppina di manzo, carciofi e maggiorana
gﬂéﬁmé///}% with. ﬁ/ﬂ[%’/ﬂ(ﬂfﬂﬁ/ Mﬁy&/’ﬂm

Crostatina di ricotta,con gocce di cioccolato
Rizotiy cheese cake, with choccolite ﬁ%/f

Armonia di porcini-Porcini mushrooms Menu

Sformatino di polenta con porcini e parmigiano

%éﬁ/ﬂfmﬂ iy, /amzh/mw%m/w /Iﬂﬁ%ﬁ/’?ﬁﬂf%ﬁ cheese

Gnocchi di patate,con porcini e prezzemolo
@W%@f/ﬁ/ﬂfﬁ, wity, /Wé’;h/W;/f%WMfﬁw//ﬁ/f@

Cotoletta di manzo, farcita con porcini,provola e prosciutto
Beef ettt stonffon with, /0/4’/}7/‘/77;/1%)”00/771; /mwé cheese and o

Tiramisu



Menu di terra- Beef Menu

Carpaccio tiepido di manzo,con funghi porcini fritti e gorgonzola
Like warm éﬂéﬁw aceio, with, //@Zf#ﬁ/ﬂw}f/’wm%aam;'ﬂﬂﬁ?&gﬁﬂzaé

Trofie con crema al rosso d’uovo, piccole verdure ,parmigiano,
e pepe nero di SarawaR,

Trofse oSt with. 29 /a/éumw, ﬂ%ﬂ%/éﬂ s cheese and ééé%/é//ﬂ/’

Cotoletta d’agnello, in crosta di pane e fiori di zucca,con broccoli romani
in salsa di alici

Lok cultbrt 1 bread and zucchin flomwer crust with roman broceols i anchoves saumce
Crema al caffé Haiti Komet ,con pan di Spagna
al passito
Cream qf Harts Romet eopfe, W/Z%J/a;yﬂ coke and sweef wine

Menu di mare- Fish Menu

Salmone marinato, con variazione di formaggi profumati
all ‘arcobaleno di pepe di Sarawak,

Marsnated saton, with selection 0/%///'}2/"5/71[7/5 a/%ﬁ%/ﬂﬂ'ﬂﬂﬁ/é%wﬂ
Paccheri di Gragnano, con calamari, cacio e pepe,e porri fritti
,@zwéfﬁ‘/wz% W/Z%fymw/; f%ﬂjfﬂwzﬁ%/ﬂ/wﬂﬁk/ éﬂé’
Spigola arrosto, con cestino di zucchina tonda di Piacenza

e la sua crema

Borked sen sy withy Pincenza zueching a1 zucchin cream
Zuppa di frutta caramellata al vino moscato,

gratinata allo zabaione

Caramelized fruit soup, with moscato sweet wine, and zabaione

I[ pane viene preparato dalla casa, serviamo anche prodotti senza glutine
Yome made bread, wwmﬂﬁfa/m%/cﬂm%ﬁfyi/éﬂ



ANTIPASTI-APPETISER,

Astice scottato al forno, con riso venere e piccole verdure
Boked iobstor with venere rice Gk rice ”ﬂw/ygﬂfé%éf

Capesante con guanciale croccante, su crostino di pane e crema di
lenticchie

ﬂéﬂ?ﬁfé’ﬁ/é/f witlh, /0/% cheek, Lonston Bread and 1nil cream

Carpaccio tiepido di manzo, con funghi porcini fritti e gorgonzola

lirke worm Z%/M/%ﬂm’a Wi, //@W%ﬁ/ﬂi/ﬁf/’ mushroom and'< é’aymzaéz

Fantasia di carciofi, alle tre cotture

Artirtiokes cooked in Hiree ///’fé/m/;m /

Misto Patanegra con verdure saltate al balsamico stravecchio
Asorton s ,@izéwﬂjm Yormms withy W/ﬂzéz/éf cooked Wit f//h@ﬂ baliamic

w%’fmﬂ

Mozzarella di bufala, con cuore di patatine al parmigiano e ortaggi
tiepidi
Bl maozzarelly stwfocd with. cripy foolaloes /717////7//’/7%’}%/7 cheese,
and lieke warm Vﬂj’ﬂf%/éf

Salmone marinato, con variazione di formaggi profumati
all ’arcobaleno di pepe di Sarawak
Marsnatad saltmon with selection q/%jféﬂﬂﬁfy/ﬂ Wéﬁ/ﬂﬂ’ﬂﬁﬂ/é’/é’é’fé’

Scampi avvolti negli spinaci, con brandade di baccala

JMM//W/Z%J//)M&/ ﬂﬂﬁ%ﬂ?ﬂ‘&/wg}e Wity codsalt



PRIMI PIATII-FIRST COURSES

Crema di lenticchie con caramella di pasta fillo ripiena di
caprino, profumata al rosmarino

ﬂ%ﬁ//mfé Wity /m/f%wz /i //j/é /mﬁ'j st witha /w;fw//qmﬂw‘

Gnocchi di patate, con ragi d’agnello e carciofi
ﬁuw/,% 14 /0127/0 Wil lmmls. M/mfﬂw/m%’/a@'

Paccheri di Gragnano, con calamari, cacio e pepe, e porri fritti

%ﬂé%f/’/’/ﬂfl% W/Z%fyz//% cheese ﬁﬁﬂ%&%/é’/’ﬁﬂﬂ%@/ ézﬁ%f

Raviolo di pasta all ‘uovo ripieno di burrata, con capesante e
crema di funghi porcini
Rawiol. W/ﬁﬂ?ﬂ’é//féf/ Wity burrata cheese, J’M/é/fﬁﬂﬁ%&/ﬂf/ﬁ/

IUIII0m SAUCE

Risottino di riso venere e provola,con filetti di tonno profumati
allo Champagne
Rjolty venere lalth rice with, //Waé cheese, b /Jé and a//zw//yw

Vermicelli di gragnano ,con astice e fiori di zucchina
%’/'M/Z’f//’/mzéz W loksster and zuechin Hlower

Trofie con crema al rosso d uovo, piccole verdure , parmigiano,
e pepe nero di Sarawak,
Trop st Wiy, 2y /ﬂ/é’;ﬂwﬂ W/ﬂ%/@; e cheese amd

Gk pepper



SECONDI PIATII-MAIN COURSES

Cotoletta d "agnello, in crosta di pane e fiori di zucca, con
broccoli romani in salsa di alici

Ly cotol 11 byeadd and zucchin lower crust with roman broceolf i

IICHIVES e

Filetto di manzo Chianina, farcito con crema di castagne, guanciale,
con insalatina di lenticchie

Bee/ filel st fon wit, /0/% cheek., chestonnts cream, with lentl o

Spiedino di capesante e calamari, marinati al ginepro,
su letto di polenta fritta
JZZI/é/J’//W/fym%J@WW Imrinatod n W/Z%/Z/ﬂﬁﬂ/ﬂﬁ///fﬂ//&éﬁfﬂ

Spigola arrosto, con cestino di zucchina tonda di Piacenza

e la sua crema

Bk se sy with) Bomcenza zucching aimd eucching cream

Tagliata di manzo con porcini, e salsa al vino rosso

Slice é%'/mz% /0/’4’/27/’/77;”//”00/77, 71 red wine sounce

Tonno rosso, con pomodorini ciliegini e olive di Gaeta

Rood tunr [54h Wil ‘%'/'7 Lommatoes and Gaelr olfves

Variazione di baccala alle tre tipologie

Codsalt /5515 cooked i three dforent ways



Universale

Universal e
Fume
Fume
Viennese
Viennese

Insalatona

Insalatona

INSALATE-SALAD

insalata, acciughe, parmigiano

Jzz,éﬁ,/ /iw/awj; /ﬂ/”/ﬁé’fﬂﬂ c%’ﬂﬂf

lattuga, finocchi, prosciutto, provola,
Vettce, formel fham, /mwé cheese
insalata ,tonno, brie,e pomodorini
sl b, briz cheese, J/ﬂ/ﬂy lomalay
insalata ,uva candita, olive, parmigiano

J’ﬂéi’ﬁ,/ fﬂﬂﬂ@/&/ﬂ/ﬂj} 0/0%, //7/”/7751’/7/7

Cruditées di verdure in pinzimonio

Crudités

CONTORNI-SIDE DISH

Formagygi misti con ghiottonerie dello chef
Assorted cheese

Patate al forno
Baked potatos

Verdure grigliate
Grilled vegetables
Verdure di stagione

Seasons vegetables



